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Jahodovy sirup s rybizem

ﬁ?ﬂ Snadna pfiprava
na 2 lahve 4 0,7 |
Doba pfipravy: asi 20 minut

Prisady:

500 g jahod

200 g rybizu

1,25 | vody

1 baliCek Kyseliny citronové Dr.Oetker
1 bali¢ek Gelfixu Klasik 1:1 Dr.Oetker
1 kg cukru krupice nebo krystalu

P¥iprava:

1. Omyté nakrajené jahody a omyty rybiz spole€¢né s vodou a kyselinou

citrbnovou povafime asi 2 minuty.

2. Pfepasirujeme pres sitko a Stavu pfivedeme k varu. Pfidame Gelfix
Klasik rozmichany se 2 PL cukru a opét pfivedeme k varu. Vsypeme
zbytek cukru a za stalého michani vafime 5 minut. Nalijeme do Cistych
lahvi a uzavieme. Uzaviené lahve uchovdvame v chladu a temnu.

TIP: Sirup podavame Fedény pitnou vodou s ledem nebo jako topping na
zmrzlinu nebo puding. Velice dobry je po zmrazeni jako ovocna dren.

© Copyright 2012 Dr. Oetker s.r.o. - www.oetker.cz

DalSi skvélé recepty najdete na www.oetker.cz

[
i Dr.Jetker

Dr.Oetker - Americka 2335 - Kladno - www.oetker.cz

Email: oetker@oetker.cz


http://www.oetker.cz
http://www.oetker.cz
mailto:oetker@oetker.cz

