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Dr.Oetker

Cupcakes s vanilkovym krémem

12 kusu 7] snadnd pfiprava @ do 20 minut

Pfisady::

Jesté potiebujeme:

forma na muffiny

12 papirovych kosicku

elektricky ruéni Slehaé

cukrarsky sacek s fezanou trubi¢kou

4

Na tésto:

250 g hladké mouka

30 g mouka polohruba

0,5 bali¢ku Kypfici prasek do peciva
Dr. Oetker

110 g cukr

60 g maslo zmeéklé

2 ks vejce

200 ml miéko polotu¢né

1 KL Vanilkové pasta Dr. Oetker

Na krém:

1 baliek Zlaty klas Dr. Oetker
500 ml mléko polotu¢né

50 g cukr

50 g maslo zmeklé

Na pfipravu tésta v mise smichame obé mouky s kypficim praSkem a cukrem.
Pfidame maslo, vejce, mléko a pastu a elektrickym ru¢nim Slehacem na
stfednim stupni vySlehdme dohladka. Tésto naneseme do ko$ickl ve formé.
Vlozime do pfedehraté trouby a peCeme.

Na ozdobeni:
Elektricka trouba: 180 °C 1 baleni Mini konfety duhové Dr.
Horkovzdusna trouba: 160 °C Oetker

Doba peceni: asi 15 minut

Cupcakes nechame vychladnout.

. Na pfipravu ndpIné uvafime Zlaty klas s mlékem a cukrem podle ndvodu na

obale. Odstavime a za obéasného zamichani ho nechame vychladnout. Poté do
néj zaslehdme maslo elektrickym ruénim Sleha¢em na nejvy$sim stupni
dohladka. Krém naplinime do cukrafského sacku a naneseme na povrch
cupcakes. Dozdobime mini konfetami a cupcakes ulozime do chladnicky.
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