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Donuty s puncovou polevou

20 ks W7 S/ stedni obtiznost @ do 50 minut

Prisady::

Na tésto:

350 g hladk& mouka

1 bali¢ek Drozdi suSené Dr. Oetker
sul

70 g cukr

1 KL Finesse citrébnova klrra
strouhana Dr. Oetker

200 ml mléko polotu¢né vlazné
1 ks Zloutek

35 g maslo rozpusténé

1 PL rum

Na polevu:

2 baleni Poleva v prasku punéova
prichut Dr. Oetker

2 - 3 PL mléko polotu¢né

1 baleni Zdobeni pestré Dr. Oetker

. . . . ) . Na smazeni:
1) Na pfipravu tésta v mise smichame mouku s drozdim, soli, cukrem a kiirou. olej
—  Pfidame mléko, zloutek, maslo, rum a ruéné vypracujeme dohladka. Tésto
zapraSime moukou, pfikryjeme utérkou a nechdme na teplém misté asi 40 Jesté potiebujeme:
minut kynout. panev vysoka nebo fritéza
panev vysoka nebo fritéza
(2 Vykynuté t&sto na pomoucené pracovni ploge pomoci valegku vyvalime na plat kulaté formicka na vykrajovani (& 6
" vysoky asi 2 cm. Vykrajovatky vykrojime donuty. PFikryjeme je utérkou a cm)

nechame jesté asi 15 minut kynout.

(3" Ve fritéze nebo v panvi ve vyssi vrstvé oleje donuty smazime po obou stranach
do zlatova. Po usmazeni nechame okapat na papirovém ubrousku, abychom se
zbavili pfebyte¢ného oleje.

Na ozdobeni pfipravime polevy s mlékem podle navodu na obale. Donuty
namacime do polevy a ihned posypeme zdobenim. Polevu nechdme zatuhnout.

Tip:

o MuUZeme pouzit rizné zdobeni Dr.Oetker. Donuty mGzeme rozkrojit a naplnit
Krémovou néplni Dr.Oetker
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