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Musle s perlickou

O nés 20 kusd 7 @ up to 25 Min.

snadna priprava

(i\ Na pfipravu musli v mise peclivé vyslehdme smés s vodou elektrickym
" ruénim Slehac¢em podle ndvodu na obale. Cukrarsky sacek s hladkou
trubic¢kou naplnime téstem a na plech vylozeny papirem na peceni
vytvorfime musle. Vlozime do predehraté trouby na 150 °C, teplotu
ihned snizime na 110 °C a suSime.

Elektricka trouba: 110 °C
Horkovzdusna trouba: 90 °C
Doba susSeni: O nas 90 Minuty

(i Troubu vypneme a musle nechdme v uzavrené troubé vychladnout.

3" Na slepeni vy$lehdme malinovy krém se smetanou elektrickym

" ruénim $leha¢em podle ndvodu na obale. Cukrafsky sa¢ek s Fezanou
trubickou naplnime krémem, se kterym slepime vzdy dvé musle k
sobé a vlozime perlicku.
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Prisady:

Jesté potiebujeme:
elektricky ru¢ni Slehac
plech na peceni
cukréarsky sacek s hladkou
trubic¢kou

cukrarsky sacek s rezanou
trubic¢kou

Na tésto:
1 baleni Pavlova dort Dr. Oetker

150 ml voda

Na slepeni a ozdobeni:
malinovy krém (soucast baleni)
400 - 500 ml smetana ke slehani
33%

1 balenf Perlicky stfibrné Dr.
Oetker
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