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Orechové kostky

asi 16 kusu i/ snadna pfiprava (% do 15 minut

Prisady::

Na tésto:

160 g hladka mouka

70 g mandle strouhané

1 zarovnana KL Kypfici prasek do
peciva Dr. Oetker

sl

70 g cukr

0,5 bali¢ku Vanilinovy cukr Dr. Oetker
100 g maslo zméklé

1 ks vejce

2 PL mléko polotu¢né

Na napln:

100 g ofechy vlasské strouhané

100 g mouckovy cukr

0,5 bali¢ku Vanilinovy cukr Dr. Oetker
3 PL rum

voda

("\ Na pfipravu tésta v mise smichame mouku s mandlemi, kypficim praskem, soli,
cukrem a vanilinovym cukrem. Pfiddme maslo, vejce a mléko a ru¢né
vypracujeme hladké tésto. Tésto zabalime do mikrotenového sac¢ku a ulozime
asi na 30 minut do chladniCky. Tésto na pomoucené pracovni ploSe pomoci Jesté potiebujeme:
vélec¢ku vyvélime na plat 30 x 40 cm, ktery pfeneseme na vymazany a moukou plech na pegent
vysypany plech. Vlozime do pfedehfaté trouby a pe¢eme.

Na posypani:

1 PL mouckovy cukr

Elektricka trouba: 180 °C
Horkovzdusna trouba: 160 °C
Doba peceni: asi 30 minut

(E\ Plat nechame vychladnout. Poté plat rozdélime na polovinu.

@ Na pfipravu naplné v mise smichame ofechy s cukrem a vanilinovym cukrem.
Pfidame rum a vodu a vymichame. Néplr rozetfeme na polovinu platu a druhym
platem zakryjeme. Nakrajime na kostky a posypeme mouckovym cukrem.
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