Dr.Oetker

Pernicky

asi 50 kusu 17 snadna pfiprava (% do 20 minut

Pfisady::

Jesté potiebujeme:

plech na peceni (30 x 40 cm)
formi¢ka na vykrajovani s vanoénimi
motivy

Na tésto:

2 ks vejce

140 g mouckovy cukr

100 g méaslo zméklé nebo margarin
2 PL med tekuty

3 - 4 KL Pernikové kofeni Dr. Oetker
400 g hladk& mouka

1 zarovnana KL Jedla soda Dr.
Oetker

Na ozdobeni:

1 baleni Zdobici poleva bila Dr.
Oetker

1 baleni Zdobici poleva tmava
kakaova Dr. Oetker

(_‘\ Na pfipravu tésta v mise utfeme vejce s mouckovym cukrem a méaslem nebo
margarinem. Pfidame med a kofeni a kratce zamichdme. Poté pfiddme mouku
se sodou a ru¢né vypracujeme na hladké tésto. Tésto nechame asi 30 minut v
chladni¢ce odpocinout.

@ Na pomoucené pracovni ploSe pomoci valecku vyvalime na silngjsi plat (asi 5
m). FormiCek vykrajujeme rizné tvary, které davame na plechy vylozené
papirem na peceni v dostate¢né vzdalenosti od sebe. Vlozime do predehraté
trouby a peCeme.

Elektricka trouba: 180 °C
Horkovzdusna trouba: 160 °C
Doba peceni: 8 minut

(5\, Pernicky nechame vychladnout a ozdobime dle vlastni fantazie.
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