Dr.Oetker

Pernikové domecky

T

do 30 minut

asi 4 ks stfedni obtiznost

(1" Na pfipravu tésta v kastrilku zahfejeme med s cukrem, vanilinovym

" cukrem a maslem nebo margarinem. Vymichdme dohladka a
nechdme zchladnout. V mise smichdme mouku s kypricim praskem,
korenim, citrénovou klrou a ofechy. Pfiddme vychladlou smés a
ru¢né vypracujeme dohladka. Tésto zabalime do potravinarské félie a
nechame v chladnicce asi pll hodiny odpocinout.

(E\ Na pomoucené pracovni ploSe vyvalime z tésta pomoci valecku plat o
~ tloustce asi 5 mm. Na 1 domecek si vytvofime papirové $ablony s
rozméry dle nize uvedené informace, do kterych vytvorime otvory
réznych tvarll. Pomoci $ablony vykrajujeme z tésta ¢asti domeckl a
prfeneseme je na plech vylozeny papirem na peceni. Vlozime do
predehraté trouby a peceme.

Elektricka trouba: 180 °C
Horkovzdusna trouba: 160 °C
Doba peceni: 8 minut

(§ Po vychladnuti ozdobime bilou tubou dle vlastni fantazie a ¢asti
"~ domeckd tubou slepime. Nechdme zatuhnout.
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Prisady:

Jesté potiebujeme:
potravinarska félie

plech na peceni

tvrdy papir o velikosti A3

Na tésto:

200 g med (tekuty)

100 g cukr

1 bali¢ek Vanilinovy cukr Dr.
Oetker

75 g maslo nebo margarin

300 g hladkd mouka

2 zarovnand KL Kypfici prasek do
peciva Dr. Oetker

1 KL Pernikové koreni Dr. Oetker
1 bali¢ek Finesse citrénova klra
strouhand Dr. Oetker

50 g orechy liskové (mleté)

Na ozdobeni:
1 baleni Zdobici poleva bilé Dr.
Oetker
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¢ Pro zpestreni mdzeme domecky ozdobit Tubi¢ckami na zdobeni 4 barvy
Dr.Oetker. Domecky budou krasné vypadat, i pokud je pouzijeme jako
svicny.

Tip:
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