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Vanocni cupcakes

12 kust W/ snadné pfiprava do 20 minut
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navodu na obale. Tésto rozdélime do papirovych kosi¢kl ve formé.

Vlozime do predehraté trouby a peéeme.

Elektricka trouba: 180 °C
Horkovzdusna trouba: 160 °C
Doba peceni: asi 20 minut

Muffiny nechame vychladnout.

. Na pfipravu krému uvarime Zlaty klas s mlékem podle ndvodu na

obale, Odstavime a za ob¢asného zamichani nechdme zcela

vychladnout. V mise vyslehdme maslo s cukrem elektrickym ru¢nim

Slehac¢em na nejvySSim stupni dohladka a postupné zaslehavame
vychladly Zlaty klas. Krém obarvime zelenou barvou.

Krém naneseme do cukrarského séc¢ku a povrch muffind ozdobime do

tvaru stromecku.

Povrch ozdobime zdobenim a snéhovymi viockami.

Prisady:

Na tésto:

1 baleni Muffiny s ¢okolddovymi
kousky Dr. Oetker

110 ml voda

40 ml olej

1 ks vejce

Na krém:

1 bali¢ek Zlaty klas Dr. Oetker
400 ml mléko polotu¢né

150 g maslo zméklé

30 g mouckovy cukr

Barva gelové potravinarska
zelend Dr. Oetker

Na ozdobeni:

Zdobeni 4 druhy zlaté/stribrné
Dr. Oetker

Snéhové vlocky Dr. Oetker

Jesté potrebujeme:
forma na muffiny (12 kust)
elektricky ru¢nfi slehac
cukrérsky sacek s plochou
trubickou
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