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Citronové maslové susenky

asi 40 kus( 7 snadnd priprava do 20 minut

(1" Na pfipravu tésta v mise smichdme mouku se soli, cukrem a

trtinovym cukrem. Priddme Zloutek a méslo a ru¢né vypracujeme na

hladké tésto. Z tésta vytvarujeme valecek a nakrdjime z néj 40
stejnych dil. Z dild vytvorime kuli¢ky a polozime je v dostate¢né
vzdalenosti od sebe na plechy vylozené papirem na peceni. Poté je
stla¢ime pali¢kou na maso tak, aby nam na povrchu vznikl vzor.
Vlozime do predehraté trouby a peceme.

Elektricka trouba: 180 °C
Horkovzdusna trouba: 160 °C
Doba peceni: 10 minut

(2" Susenky nechame vychladnout.

Prisady::

Jesté potiebujeme:
2 ks plech na peceni (30 x 40 cm)
palicka na maso

Na tésto:

150 g hladkd mouka

sal

30 g cukr

2 baleni Trtinovy cukr citrénovy
Dr. Oetker

1 ks Zloutek

100 g maslo zméklé
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