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0 Hodnocení


Muffiny pro pány
24 porcí
Jednoduché
30 



Chcete potěšit něčím sladkým a ještě navíc s kapkou whisky? Pak pro vás máme tento originální recept😊.


Tisk

Sdílet









Přísady

Příprava




Přísady
Na těsto
150 g
 čokoláda na vaření

100 g
 máslo

250 g
 mouka polohrubá

2 KL
 Kypřicí prášek do pečiva Dr. Oetker

0,5 KL
 Jedlá soda Dr. Oetker

150 g
 cukr

1 balíček
 Vanilínový cukr Dr. Oetker

špetka
 sůl

2 ks
 vejce slepičí

100 ml
 černá káva silná

4 PL
 whisky


Na ozdobení
1 balíček
 Šlehačka v prášku  Dr. Oetker

150 ml
 mléko polotučné

trochu
 whisky

1 balíček
 Čokoládové kousky Dr. Oetker
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Kypřicí prášek do pečiva Dr. Oetker
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Jedlá soda Dr. Oetker
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Vanilínový cukr Dr. Oetker
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Šlehačka v prášku  Dr. Oetker
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Čokoládové kousky Dr. Oetker






Příprava:


Příprava :










30 min

Doba pečení:
25 min
1


Čokoládu nalámeme na kostičky a společně s máslem rozehřejeme ve vodní lázni.





2


V misce mouku smícháme s kypřicím práškem, sodou, cukrem, vanilínovým cukrem, solí a přidáme vejce.





3


Do uvařené kávy přilijeme 4 PL whisky, aby dříve zchladla.





4


Do těsta přidáme kávu s whisky a rozpuštěnou čokoládu s máslem. Vše vypracujeme pomocí šlehače do hladkého těsta. Těsto dáme do forem na muffiny (asi do 1/2 výšky) a pečeme.
Doba pečení: asi 25 minut
Elektrická trouba: 180 °C
Horkovzdušná trouba: 160 °C





5


Po upečení necháme muffiny vychladnout. Servírujeme se šlehačkou, kterou připravíme ze Šlehačky Dr. Oetker podle návodu s kapkou whisky. Ozdobíme čokoládovými kousky.
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Náš tip
Pozn.: Pokud budete whisky upíjet, neručíme za to, že Vaše muffiny budou mít stejný vzhled jako na obrázku. 











Tipy

Tip: Pozn.: Pokud budete whisky upíjet, neručíme za to, že Vaše muffiny budou mít stejný vzhled jako na obrázku.&nbsp;





[image: Picture - ]





[image: Picture - ]




[image: Picture - ]



[image: Picture - ]

OHODNOŤTE TENTO RECEPT
Jak se tento recept povedl?

OHODNOŤTE TENTO RECEPT   
  
  
  
  
 
   
  
  
  
  
 

OHODNOTIT recept












Související recepty



Piškotové omeletky s jahodovou náplní[image: Logo Image]
Pečení


30 MinJednoduché
Piškotové omeletky s jahodovou náplní
Zobrazit podrobnosti receptu






30 MinJednoduché
Piškotové omeletky s jahodovou náplní









Makové buchty[image: Logo Image]
Pečení


75 MinJednoduché
Makové buchty
Zobrazit podrobnosti receptu






75 MinJednoduché
Makové buchty









Vanilkové rohlíčky s chia semínky[image: Logo Image]
Pečení


60 MinJednoduché
Vanilkové rohlíčky s chia semínky
Zobrazit podrobnosti receptu






60 MinJednoduché
Vanilkové rohlíčky s chia semínky









Makové perníčky[image: Logo Image]
Pečení


30 MinJednoduché
Makové perníčky
Zobrazit podrobnosti receptu






30 MinJednoduché
Makové perníčky









Muffiny mumie[image: Logo Image]
Pečení


40 MinJednoduché
Muffiny mumie
Zobrazit podrobnosti receptu






40 MinJednoduché
Muffiny mumie









Muffiny s glazurovanými jablky[image: Logo Image]
Pečení


60 MinJednoduché
Muffiny s glazurovanými jablky
Zobrazit podrobnosti receptu






60 MinJednoduché
Muffiny s glazurovanými jablky









Makové sušenky[image: Logo Image]
Pečení


40 MinJednoduché
Makové sušenky
Zobrazit podrobnosti receptu






40 MinJednoduché
Makové sušenky
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Muffiny pro pány
Příprava :30 24 porcí
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Přísady
Na těsto
150 gčokoláda na vaření
100 gmáslo
250 gmouka polohrubá
2 KLKypřicí prášek do pečiva Dr. Oetker
0,5 KLJedlá soda Dr. Oetker
150 gcukr
1 balíčekVanilínový cukr Dr. Oetker
špetkasůl
2 ksvejce slepičí
100 mlčerná káva silná
4 PLwhisky
Na ozdobení
1 balíčekŠlehačka v prášku  Dr. Oetker
150 mlmléko polotučné
trochuwhisky
1 balíčekČokoládové kousky Dr. Oetker
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1


Čokoládu nalámeme na kostičky a společně s máslem rozehřejeme ve vodní lázni.





2


V misce mouku smícháme s kypřicím práškem, sodou, cukrem, vanilínovým cukrem, solí a přidáme vejce.





3


Do uvařené kávy přilijeme 4 PL whisky, aby dříve zchladla.





4


Do těsta přidáme kávu s whisky a rozpuštěnou čokoládu s máslem. Vše vypracujeme pomocí šlehače do hladkého těsta. Těsto dáme do forem na muffiny (asi do 1/2 výšky) a pečeme.
Doba pečení: asi 25 minut
Elektrická trouba: 180 °C
Horkovzdušná trouba: 160 °C





5


Po upečení necháme muffiny vychladnout. Servírujeme se šlehačkou, kterou připravíme ze Šlehačky Dr. Oetker podle návodu s kapkou whisky. Ozdobíme čokoládovými kousky.







Náš tip
	Pozn.: Pokud budete whisky upíjet, neručíme za to, že Vaše muffiny budou mít stejný vzhled jako na obrázku. 


Recepty a produkty



Všechny recepty
Všechny výrobky



Sledujte Dr. Oetker
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O Dr. Oetker



O společnosti Dr. Oetker
 Compliance
Kontaktní formulář



Více od Dr. Oetker



Mezinárodní Dr. Oetker
E-shop Dr. Oetker
Dr. Oetker Professional
Pizza Pefettissima





Recepty a produkty

Sledujte Dr. Oetker

O Dr. Oetker

Více od Dr. Oetker


	Všechny recepty

	Všechny výrobky
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	O společnosti Dr. Oetker

	 Compliance

	Kontaktní formulář



	Mezinárodní Dr. Oetker

	E-shop Dr. Oetker

	Dr. Oetker Professional

	Pizza Pefettissima
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Pokračovat





Dr. Oetker © 2023
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