Dr.Oetker

Rozkvetlé pernikove rezy

30 porci 74 snadna pfiprava (% do 15 minut .
Prisady::

- Jesté potiebujeme:

plech na peceni (30 x 40 cm)

elektricky ruéni $lehaé

Na tésto:

1 baleni Pernik Dr. Oetker
400 ml voda

120 ml olej

Na napln:

2 bali¢ky Créme Olé vanilka p¥ichut
Dr. Oetker

600 ml mléko polotu¢né studeného
200 g Svestkova povidla

Na ozdobeni:
1 baleni Kvétiny oplatkové Dr. Oetker

1 ) Smés na pfipravu tésta vysypeme do misy, pfidame vodu, olej a pfipravime
podle ndvodu na obale. Tésto nalijeme na dva vymazané a moukou vysypané
plechy. Plechy postupné viozime do pfedehfaté trouby a peCeme.

Elektricka trouba: 170 °C
Horkovzdus$na trouba: 150 °C
Doba peceni: 15 minut

(2 Upecené platy pernik( nechame vychladnout.

Na pfipravu napiné vyslehame Créme Olé s mlékem podle ndvodu na obale.
Vychladly plat potfeme povidly, polovinou napliné a pfiloZzime druhy plat. Povrch
potfeme zbylou napini a ulozime do chladnicky.

4) Rezy pred podavanim ozdobime oplatkovymi kvétinami

Tip:

« Rezy chutnaiji vyborné i s malinovym &i pomeranéovym dzemem.
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