Dr.Oetker

Svatecni babovka

asi 16 porci i)

snadnd pfiprava

@ do 30 minut

(_‘\ Na pfipravu tésta vySlehame maslo s cukrem, vanilinovym cukrem a vejci
elektrickym ruénim Slehacem na nejvy$8im stupni dohladka . Pfidame smetanu
a promichame. Nakonec zlehka vmichdme mouku smichanou s kypficim
praskem. Tésto dobfe propracujeme. Pfidame kandované ovoce, tésto nalijeme
do formy na babovku vystfikané Backsprayem podle navodu na obale . Vlozime
do pfedehfaté trouby a peceme.

Elektricka trouba: 180 °C
Horkovzdusna trouba: 160 °C
Doba peceni: 50 - 55 minut

Babovku nechame mirné zchladnout, vyklopime ji na servirovaci talif a
nechame vychladnout. Polevu pfipravime podle navodu a babovku polijeme.
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Pfisady::

Na tésto:

250 g maslo

350 g mouckovy cukr

4 ks vejce

200 g smetana ke $lehani 33%

500 g mouka polohruba

2 zarovnanych KL Kypfici prasek do
peciva Dr. Oetker

1 bali¢ek Vanilinovy cukr Dr. Oetker
100 g kandované ovoce (pomeran¢
nebo merunky)

Na ozdobeni:

1 bali¢ek Poleva tmava Dr. Oetker

Jesté potiebujeme:
forma na babovku (& 23 cm)
Backspray Dr. Oetker

Zakaznicka linka: e-mail: oetker@oetker.cz - tel. 844 638 537
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