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Vesely puding Vcelka

6 porci snadnd priprava do 25 minut

q’fs Na pfipravu korpusu nahrubo nasekdme cookies a rovnomérné je
" naneseme na dno misy.

(i\ Na merurikovy puding nechdme kompot na sitku odkapat a stavu
pritom zachytime. Stranou si odlozime 8 polovin merunék a zbylé
pomoci ponorného mixéru rozmixujeme na pyré a doplnime
zachycenou stavou do 500 ml. Nalijeme do hrnce, pfiddme pudingovy
prasek a za stdlého michani uvarime do zhoustnuti. Merurikovy
puding naneseme na nasekané cookies a uhladime.

@ Na smetanovy puding uvarime pudingovy prasek a s mlékem,
smetanou a cukrem podle navodu na obale a opatrné rovnomérné
nalijeme na merurfikovy puding. Uhladime, zakryjeme potravinarskou
félif a nechdme vychladnout.

@ Na ozdobeni plilek merunék kousek marcipanu obarvime ¢ernou
barvou na oci. Platky mandli pouzijeme jako usi. Polevu rozpustime
podle ndvodu na obale, ustfihneme maly rliZzek a vytvorime prouzky.
Pred podavani m vcelky naneseme na puding a kolem nich posypeme
pistaciemi.
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Prisady::

Na korpus:
200 g suSenky cookies

Na merunkovy puding:
480 g kompot merurikovy (po
odkapani)

1 baleni Dr. Oetker Puding
prichut Vanilka

Na smetanovy puding:

1 baleni Dr. Oetker Puding
prichut Vanilka

300 ml mléko polotu¢né

200 ml smetana ke Slehani 33%
40 g cukr

Na ozdobeni:

1 baleni Marcipan Dr. Oetker

1 baleni Barva gelova
potravinarskd cerné Dr. Oetker
mandlové platky

1 bali¢ek Poleva tmava Dr.
Oetker

100 g pistacie sekané

Jesté potiebujeme:
ponorny mixér
misa o objemu 1 % |
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