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Donuty s rizovym zdobenim

30 porci S/ snadna pfiprava @ up to 60 Min.

Na pfipravu tésta v mise smichdme smés s drozdim, vodou a olejem a
ru¢né vypracujeme dohladka podle ndvodu na obale. Prikryjeme
utérkou a nechdme na teplém misté asi 45 minut kynout.

Tésto vyklopime na pomoucenou pracovni desku. Pomoci valecku
tésto vyvalime na plat silny asi 2 cm. Skleni¢kou nebo vykrajovatky
vytvorime kolecka s vykrojenym stfedem a nechdme je jesté pod
utérkou asi 15 minut kynout. Poté je vlozime do vySsi vrstvy
rozpaleného oleje a po obou stranach smazime dozlatova.

. Donuty po usmazeni nechdme odkapat na papirovém ubrousku

Na ozdobeni pfipravime polevy podle ndvodu na obale. Polevy
nalejeme do misky a do kazdé vmichame |Zici oleje. Donuty po
vychladnuti namacime v polevach a ihned posypeme zdobenim a
nechadme zatuhnout

Prisady:

Na tésto:

1 baleni Buchty Dr. Oetker
260 ml voda vlaznd

120 ml olej

olej na smazeni

Na ozdobeni:

1 balicek Poleva tmava Dr.
Oetker

1 balicek Poleva svétla Dr. Oetker
2 KL olej

1 baleni Dekor mix rézovy Dr.
Oetker

Jesté potrebujeme:

panev s vysSim okrajem
skleni¢ka réznych prmérd (nebo
vykrajovatka)

skleni¢ka réznych prmérd (nebo
vykrajovatka)
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