Dr.Oetker

Nadychané svestkové rezy

asi 16 porci Wy s do 40 minut

—

stfedni obtiznost

%) )

1" Na pfipravu tésta v kastrdlku svafime vodu s maslem nebo

~ margarinem. Pfiddme mouku se soli a vafe¢kou vymichédme hladké
tésto, které se nelepi na okraj kastrdlku. Tésto vloZzime do misy.
Pridame vejce a elektrickym ru¢nim Sleha¢em na nejvyssim stupni
vySlehdme dohladka. Tésto rozdélime na poloviny a rozetfeme na
vymazané plechy. Vlozime do predehraté trouby a pe¢eme kazdy
plech 20 minut.

Elektricka trouba: 200 °C
Horkovzdusna trouba: 180 °C
Doba peceni: asi 20 minut

(2" Platy nechame vychladnout.

(3" Na pfipravu népIné nechame Svestky na sitku odkapat a stavu pritom

zachytime. Svestky nakrajime na mensi kousky.

@ V kastrllku smichame stavu z kompotu s cukrem, skoricovym cukrem

a zelé a asi 1 minutu povarime. Odstavime, priddme Svestky a

nechame vychladnout. Smetanu se Smeta-fixem a vanilkovym cukrem
vySlehdme elektrickym ru¢nim Slehac¢em na nejvysSsim stupni dotuha.

Dr.Oetker
(2)

Prisady:

Jesté potiebujeme:
plech na peceni (30 x 40 cm)
elektricky ru¢nfi Slehac
cukrarsky sacek s rezanou
trubic¢kou

Na tésto:

250 ml voda

150 g maslo nebo margarin
150 g hladkd mouka

sal

6 ks vejce

Na napli:

450 g kompot Svestkovy (po
odkapani)

300 ml stéva z kompotu
(popripadé doplnéna vodou)

5 zarovnanych PL cukr

1 bali¢ek Skoficovy cukr Dr.
Oetker

2 bali¢ky Dort-zelé ¢ervené Dr.
Oetker

500 ml smetana ke Slehdni 33%
1 balicek Smeta-fix Dr. Oetker
1 bali¢ek Vanilkovy cukr Dr.
Oetker

Na ozdobeni:
3 PL Svestkova povidla
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:“\'5 Oba platy rozkrajime na 32 obdélnik. Na 16 obdélnik& naneseme
napli. Slehacku naplnime do cukrafského sa¢ku a naneseme na
napln. Priklopime zbylymi obdélniky a uloZzime do chladnicky.

g/ Na ozdobeni naplnime mikroténovy sacek povidly a povrch fezu pred
podavanim ozdobime.

Tip:

e Tip: Pro rychlejsi pfipravu mdzeme tésto pripravit ze smési na peceni
Vénecky Dr.Oetker.
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