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RohliCky s jablky

asi 25 kusu 7 snadna pfiprava @ do 40 minut .
Prisady::

L

Jesté potiebujeme:
plech na peceni

Na napln:

400 g jablek nastrouhanych

80 g cukr

1 bali¢ek Vanilinovy cukr Dr. Oetker
1 bali¢ek Skoficovy cukr Dr. Oetker

Na tésto:

250 g tvaroh polotuény mékkého
250 g maslo nebo margarinu
zmeéklého

250 g hladk& mouka

Na posypani:
100 g mouckovy cukr
1 bali¢ek Vanilinovy cukr Dr. Oetker

Na napln svafime nastrouhana jablka asi 5 minut s cukrem, vanilinovym a
skoficovym cukrem. Nech&dme vychladnout.

. Na pfipravu tésta vypracujeme ru¢né z tvarohu, masla nebo margarinu a mouky

hladké tésto, které nechame asi 15 minut v chladu odpocinout.

Tésto na pomoucené ploe vyvalime na tloustku asi 0,5 cm a skleni¢kou
vykrajime koleCka. Do stfedu dame jable€¢nou naplii, pfehneme a okraje
vidliCkou pfitiskneme. Rohli¢ky poloZzime na plech vylozeny pec&icim papirem.
Vlozime do predehraté trouby a peCeme.

Elektricka trouba: 180 °C
Horkovzdusna trouba: 160 °C
Doba peceni: asi 20 minut

Jesté horké rohlicky posypeme mouckovym cukrem smichanym s vanilinovym
cukrem.
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