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Jugoslavsky krémes

20 porci 74 snadna pfiprava @® do 50 minut

("\ Na pfipravu tésta listové tésto rozdélime na dvé poloviny. Z kazdé poloviny
vyvalime plat 30 x 40 cm. Platy polozime na vymazané plechy a na nékolika
mistech propichneme vidli¢kou. Vlozime do pfedehfaté trouby a postupné platy
upeceme. Kazdy plech pe¢eme asi 15 minut.

Elektricka trouba: 190 °C
Horkovzdusna trouba: 170 °C
Doba peceni: 15 minut

@; Oba platy nechame vychladnout.

(E;'\ Pro pfipravu ofechoveho tésta v mise vyslehame z bilku a soli elektrickym
~7 ruénim Slehacem na nejvy$§im stupni tuhy snih. Zloutky s cukrem Slehame
elektrickym ruénim Slehatem na nejvy$Sim stupni do pény. Pfidame mouku
smichanou s kypficim praskem, ofechy, kakaem, snéhem z bilkd a ru¢né

vymichame dohladka. Tésto naneseme na vymazany a moukou vysypany plech

a rovnomeérne rozetfeme. Vlozime do pfedehfaté trouby a peCeme pfi stejné
teploté jako v bodé 1.

Elektricka trouba: 190 °C
Horkovzdusna trouba: 170 °C
Doba peceni: 25 minut

(4" Plat nechame vychladnout.
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Prisady::

Jesté potiebujeme:
plech na peceni (30 x 40 cm)
elektricky ruéni $lehaé

Na tésto:
400 g listové tésto

Na ofechové tésto:

5 kusU bilek

stl

5 kusl Zloutek

100 g mouckovy cukr

70 g mouka polohruba

0,5 bali¢ku Kypfici prasek do peciva
Dr. Oetker

140 g ofechy vlasské mleté

1 zarovnanych PL Holandské kakao
Dr. Oetker

Na krém:

1 I mléko polotu¢né

4 bali¢ky Zlaty klas Dr. Oetker
500 g maslo zméklé

200 g mouckovy cukr

4 PL rum

Na ozdobeni:

2 zarovnana PL mouckovy cukr
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5 Na pfipravu krému nalijeme do hrnce polovinu miéka a pfivedeme k varu. Ve

~7 druhé poloviné rozmichame Zlaté klasy, nalijeme do vrouciho mléka a asi
minutu povafime. Odstavime a nechame za ob&asného michani zcela
vychladnout. Maslo s cukrem vySlehdme elektrickym ruénim Sleha¢em na
nejvy$Sim stupni do pény. Po ¢astech zasSlehavame vychladly krém. Pfidame
rum a zamichame. Polovinu krému rovnomeérné rozetfeme na plat z listového
tésta a naneseme ofechovy plat. Potfeme druhou polovinou krému a zakryjeme
druhym platem listového tésta. Pfitlatime a ulozime asi na 2 hodiny do lednice.

(6" Pfed servirovanim dozdobime praskovym cukrem.
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