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Mocca korunka

asi 4 porce W7 S stfedni obtiznost (W do 20 minut Pﬁ'sady
Na dezert:

300 ml mléko polotu¢né

1 balicek Creme Olé ¢okoladova
prichut Dr. Oetker

1 zarovnana PL instantni kava

1 zarovnana PL voda

250 ml smetana ke $lehani 33%

1 bali¢ek Vanilinovy cukr Dr. Oetker
1 balicek Smeta-fix Dr. Oetker

Na ozdobeni:
1 bali¢ek Poleva tmavéa Dr. Oetker
orechy vla§ské nahrubo nasekanych
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("‘\ Na pfipravu dezertu do vy$si nadoby nalijeme mléko, vsypeme do nej Créme
Olé a prlprawme podle navodu na obalu. Slehame ruéné vidlickou nebo
elektrickym ruénim Sleha¢em asi 3 minuty do zhoustnuti. Puding rozdélime do
sklenénych pohard.

@ Instantni kdvu zalijeme v hrnicku horkou vodou a nechame vychladnout.
Smetanu vySlehame s vanilinovym cukrem, Smeta-fixem a vychlazenou kavou.
Sleha&kou naplnime cukraisky sagek na zdobeni s hvézdicovou trubickou a
bohaté ozdobime puding v poharech.

@‘5 Na ozdobeni rozpustime polevu podle navodu na obalu a posypeme ofechy.
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